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ミナスジェライス州のCabo Verde地区、標高1,150メートル
の山岳地帯にあるジャンガダ農園。ここでは、農園主であ
るイヴァン・サンタナ氏が情熱を込めてコーヒーを生産し
ています。農園に足を踏み入れると、周囲の美しい風景と、
豊かな自然の息吹を感じることができます。心地よい風が
吹き抜ける農園の中で、イヴァン氏は、彼とジャンガダ農
園の切っても切れない運命的な縁について話してくれまし
た。

ミナス地方の小さな農園で働く母の背中を見て育った彼は、
11歳の時に母の手ほどきを受けながら、初めて自らの手で
コーヒーの木を植えました。

13歳の時、彼の母は彼の将来を思い、家族の手伝いよりも
勉強に専念することを勧めます。彼は母の言葉に従い、農
業技術者の学校に通い、見事に卒業。その後、スペシャル
ティコーヒー業界で有名な大手企業に就職して研鑽を積み、
品質と生産に関する深い知識を身につけていきます。

そうした日々を過ごす中で、スペシャルティコーヒーに対
する彼の情熱は日に日に大きくなっていきました。そして
「最高のスペシャルティコーヒーを作る」という夢を抱き、
小さな土地を借りて自らコーヒー生産に挑戦することを決
意したのです。その後、家族とともに懸命の努力を重ねた
結果、ようやく自分の土地を購入することができました。

彼が初めて土地を購入した時は、山のどの区画が当たるか
わからない抽選販売でした。抽選が終わって、彼が家族と
共に割り当てられた土地を初めて見に行った時、彼の母親
はその場所を見て涙を流しました。偶然にも、それは彼が
11歳の時に人生で初めて母親と一緒にコーヒーの木を植え
た思い出の農園だったのです。くしくも彼がコーヒー生産
者として最初の一歩を踏み出した農園で、新たなスタート
をきることとなったのです。そんな運命的な出会いを果た
した後も、順風満帆とはいかず様々な困難に直面したと言
います。しかし努力家の彼は、多くの苦労をしながらも、
品質への飽くなき追求と徹底的な研究を続け、今や見事に
ジャンガダ農園を、高品質なコーヒー農園へと育て上げた
のです。



この農園があるCabo Verde地区の山岳地帯は、ブラジルでは珍しい
火山性土壌の土地で、標高も1,150mと高く、スペシャルティコー
ヒーの栽培に適した環境が整っています。またジャンガダ農園では、
高品質な完熟チェリーのみを使用するため、すべて手摘みで収穫を
行っています。有機肥料を用い、土壌の手入れを徹底することで、
最高のコーヒー豆を育てる環境も整えています。ここでは、レッド
ブルボン、イエローブルボン、イエローカツアイ、ムンドノーボな
ど多様な品種が栽培され、乾燥工程も全てイヴァン氏が管理し、ナ
チュラルプロセスで豆の風味を最大限に引き出しています。

今回、農園訪問前にイヴァン氏が我々を自宅に招いて歓迎してくれ
ました。彼が栽培から焙煎まで手掛けたレッドブルボンやイエロー
ブルボンのコーヒーを飲みながら、日本への思いを語ってくれまし
た。日本は高品質の物をきちんと評価してくれる国だというイメー
ジがあり、⾧年日本へ自分のコーヒーを販売することが夢であった
そうです。今回、こうして自分の作ったコーヒーの品質が認められ
て日本へ初めて輸出出来たことが非常に嬉しかったと話してくれま
した。彼の原料を使用した日本の製品をお土産に持っていったとこ
ろ、「これは私の勲章です」と、誇らしそうにリビングの飾り棚に
大事に飾ってくれました。

イヴァン・サンタナ氏の卓越性は、コーヒー生産の枠を大きく超え
ています。一般的なコーヒー生産者と異なり、彼は生産だけでなく、
焙煎やカッピングの分野においても並外れた知識とスキルを持って
います。多くの生産者が生産技術に特化する中、イヴァン氏は品質
向上への飽くなき探求心から、焙煎とカッピングの世界にも果敢に
挑戦。その努力は見事な結果となり、ブラジル国内の焙煎大会で優
勝、さらにスルデミナスのカッピングコンテストでは2位に輝くとい
う輝かしい成績を収めました。彼の自宅に飾られた輝くばかりの焙
煎機は、まさにその栄誉の証。焙煎大会優勝の景品として手に入れ
たというこの機械は、彼の情熱と才能を象徴しているかのようです。

現在、イヴァン氏は新たなファーメンティッドプロセスに挑戦し、
今後は品種の幅をアララやゲイシャにまで広げる計画を描いていま
す。イヴァン氏の今後の挑戦と成⾧から目が離せない – それは、彼
の情熱がコーヒー産業に新たな風を吹き込んでいるからに他なりま
せん。彼の存在は、コーヒー生産の未来に大きな希望と可能性を感
じさせてくれるのです。

【生産地域】Minas Gerais, Cabo Verde

【品種】 Red Bourbon

【生産高度】約1,150m

【精製方法】Natural

【規格】 30㎏


